VIZYONUMUVZ

Vizyonumuz alan ve branglarinda uzman
ogretmenlerimizle, yerlesik kurum kultiri-
miizle, evrensel egitim ve ogretim ilkeleri
dogrultusunda kurumsallasmis bir meslek
lisesi kimligine sahip olmak, planlamaya
onem vererek, seffaf, paylasimci, gelecege
doniik bir kurum olmaktir.

MISYONUMUVZ

Misyonumuz Atatiirk ilke ve inkilapla-
rina bagl, cagdas, demokratik lider 6zellikle-
rine sahip, okuluna baghhk duygusu gelis-
mis, egitimli, 6zgiivenli, mesleginde arani-
lan, gelecege doniik, donanimh bireyler ye-
tistirmektir.

TARIHCE

1959 Yilinda Talas ilgesinde duyulan ihtiyag
sebebiyle Pratik Kiz Sanat Okulu olarak , Ogretmen
Dervis Giines ilkogretim Okulu yaninda bulunan kendi
binasinda egitim ve 6gretime baslamistir. (Bu bina
yapilan inceleme ve kesiflerden sonra yikilmigtir.)
1990-91 egitim 6gretim yilinda F.Zehra Diilgeroglu
i.0.0 binasinda; 1991-92 egitim 6gretim yilinda Rauf
Denktas Ortaokulu binasinda egitim verilmistir.

1990 Yilinda Kiz Sanat Ortaokulu’na doniismiis
ve 1993-1994 6gretim yilinda, Cocuk Gelisimi ve Hazir
Giyim béliimleriyle lise olmustur. istek dogrultusunda
El Sanatlar boliimii eklenmis ve 1993 yilinda HALIDE
NUSRET ZORLUTUNA KIZ MESLEK VE TEKNIK LISESI
olarak kendi binasina taginmistir.

Halen bu binada egitim ve 6gretime devam et-
mektedir. 2002-2003 egitim 6gretim yilindan itibaren
Cilt Bakimi ve Kuaforliik, 2003-2004 6gretim yilindan
itibaren ise Agirlama ve Gida boélumiinii biinyesine
katan okulumuz halen li¢ alanda egitim ve 6gretime
devam edilmektedir. Mevcut alanlarimiz: Cocuk Gelisi-
mi ve Egitimi, Yiyecek igecek Hizmetleri ve Giizellik
Sa¢ Bakimi Hizmetleridir. Okulumuzda ayrica Mesleki
Acik Lise Cocuk Geligsimi Alaninda yuz yiize egitim
ogretim yapilmaktadir. Okulumuz 2012-13 egitim 6gre-
tim yilinda Anadolu Meslek Lisesi statiisiine gegmistir.

Kicikdy Mah.Dirmit 1. Sk. No.5
Talas/Kayseri

Telefon: 0 (352) 437 00 09
Faks: 0 (352) 438 0298

HALIDE NUSRET
ZORLUTUNA
MESLEKT
VE
TEXKNIK ANADOLU

, LISEST

Talas, KAYSERI




COCUK GELISIMI VE EGITIMI

YIYECEK ICECEK HIZMETLERI

0-12 yas ¢ocuklarinin gelisim 6zelliklerini taniyip,aliskanlik
ve gereksinimleri konusunda bilgi kazanmis olan,onlarin
sorunlarini giderici 6nlemler alabilen,6zel egitime gereksi-
nim duyan gocuklari taniyip,bu ¢gocuklar i¢in uygun egitim
ortamini diizenleyebilen,anne saghg: konusunda bilingli
olan,0-12 yas ¢ocuklarinda goriilebilen hastaliklarin belirti-
lerini,korunma yollarini ve bakimini bilen,ilk yardim konu-
sunda bilgi ve beceri kazanan,okul 6ncesi egitim kurumla-
rinda program hazirlayip, uygulayabilen, bu ¢ocuklarin
gelisim diizeylerine ve teknolojiye uygun egitici oyuncaklar
hazirlayabilen, kullandigi makine, arag ve gerecin basit
bakim ve onarimini yapabilen, ¢alistigi is yerinde gilinlitk
monii ve yiyecekleri ilkelerine uygun hazirlayabilen, kendi
alanindaki mesleki ve teknik becerilerini kullanarak is ye-
rinde ve gevresindeki sorunlari goziimleyebilen, teknolojik
gelismelere acik, girisimci, problem ¢6zme becerisine sa-
hip, cevresiyle uyumlu iligkiler kurabilecek nitelikte teknik
eleman yetistirmeyi amaglayan keyifli bir alandir.

Alandan mezun 6grenciler Uiniversite egitiminden sonra;
Cocuk gelisimi ve egitimi 6gretmenligi ,

Okul Oncesi Egitim Ogretmenligi

Ozel Egitim Ogretmenligi alaninda cahisabilirler.

Alanin Amaci Yiyecek-icecek Hizmetleri alami altinda
yer alan mesleklerde, sektoriin ihtiyaclari ve hizmet sektoriin-
deki gelismeler dogrultusunda, mesleki yeterlikleri kazanmig
nitelikli meslek elemanlan yetistirmek amaglanmaktadir. Alanin
uygulama sahasi yiyecek ve icecek hizmetleri olan otel, resto-
ran, kafeterya, bar, pastane, toplu beslenme kurumlari, vb.
yerlerde hijyen ve sanitasyon kurallarina uygun olarak yiyecek
ve iceceklerin servise hazir hale getirilip miisteriye sunuldugu
hizmet alanidir.

Turizm sektoriindeki gelismelerin yani sira, toplumdaki
sosyo-kiiltiirel ve ekonomik degisimler; insanlarin birgogunun
ev diginda hazirlanmis yiyeceklerle beslenmelerine ve yiyecek
icecek hizmetleri alaninin hizla gelismesine sebep olmustur.

Yiyecek igcecek hizmetlerinin sunuldugu yerlerde besin-
lerin hazirlanmasi ve servisinde gorevli olan personelin mutfak
hijyeni konusunda egitimli ve bilgili olmasi hem hizmet verilen
yerin kalitesi ve siirekliligi hem de tiiketici sagliginin korunma-
s1 acisindan ¢ok 6nemlidir.

GUZELLIK VE SAC BAKIMI HIZMETLERI

Giizellik ve sa¢ bakim hizmetleri alani altinda yer alan dallarin
yeterliliklerini kazandirmaya yonelik egitim ve 6gretim verilen
alandir. Giizellik ve Sa¢ Bakim alani altinda yer alan dallarda
sektorin  ihtiyaglar, bilimsel ve teknolojik gelismeler
dogrultusunda gerekli olan mesleki yeterlilikleri kazanmig
nitelikli meslek elemanlarini yetistirmek amaglanmaktadir.

Ogrencilerin saglik durumu, Giizellik ve Sag Bakim Hizmetleri
Alani altinda yer alan mesleklerin gerektirdigi isleri yapmaya
uygun olmalidir. Giizellik ve Sa¢ Bakim Hizmetleri alanindan
mezun olan ogrenciler, sectikleri dal/meslekte kazandiklan
yeterlilikleri dogrultusunda ; sozlesmeli usta egitici olarak
ogretmen gozetimde gorev alabilirler. Ozel kurum ve kuruluslarin
kuafor salonlarinda, tiyatro ve TV stiidyolarinda ve kendilerine
ait is yerlerinde caligabilirler.

1- Bayan ve Erkek Kuafor
salonlarinda,

2- Giizellik merkezlerinde,

3— Masaj salonlari

5— Termal otellerde,

4— Kaplica ve banyo tesislerinde, '

6- SPA, thallosso, terapi ve
bakim merkezlerinde ,

7—- Spor merkezleri ve Salonlarinda,
8- Tv Kanallarinda,

9- Tiyatro salonlarinda,

10 Sinema stiidyolarinda,

11- Kozmetik satis noktalarinda,
12- Kozmetik imalatgilarinda,

13— Kamu kurum kuruluslan igerisindeki kuafor ve guzellik
salonlar vb. yerlerde galigabilirler.




